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CARNE CONGELADA PARA LA HOSTELERIA Y LA RESTAURACION
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NUESTRA PRODUCCION

PROCESO

Los procesos de produccion, empiezan con la seleccion de materias primas de alta calidad, el
despiece y manipulado de las mismas, con exhaustivos controles de calidad y trazabilidad y
con la inversién en maquinaria adecuada para dar servicio a nuestros clientes.

NUESTRO OBIJETIVO

Facilitar, agilizar y simplificar, la labor de los profesionales de la cocina, aportando las maximas
garantias de servicio, calidad, sanitarias y trazabilidad, contribuyendo a la optimizacion de
recursos y reduccion de costes en mermas y mano de obra.






